
 පසුගිය විභාග ප්රශ්න 

2010 

I. මාළු ඇඹුල්තියල්ත සකස් කිරීමේ ක්රියාවලිමේදී ලුණු සහ ම ාරක මිශ්ර කිරීම වැද ත් 

පියවරකි. මාළු පරිරක්ෂණය සඳහා ලුණු සහ ම ාරක ඉවහල්ත වන අයුරු පැහැදිලි කරන්න. 

II. සියක් තුල ආහාරයට  ැනීම සඳහා නිවමස්දී මාළු ඇඹුල්තියල්ත ඇසුරුේ කරන ආකාරය 

පැහැදිලි කරන්න. 

 

2011 

I. පළතුරු පරිරක්ෂණය සඳහා මයාදා  ැමනන පරිරක්ෂණ කාරක 02ක් ලියන්න. 

II. මාළු ධානය වලට වඩා ඉක්නින් නරක් වීමට භාජනය මේ. එයට ඉවහල්ත වන මහ්තු 

පැහැදිලි කරන්න. 

2012 

I.  

(a) ආහාර ද්රවයයක් නේ කර පරිරක්ෂණය කල හැකි ක්රමය සඳහන් කරන්න. 

(b) මමම ක්රමයට අදාලව ආහාරය පරිරක්ෂණය කිරීමේදී අනු මනය කරන පියවර 

දක්වන්න. 

 

2013 

I. පරිරක්ිත ආහාරයක් මිළදී  ැනීමේදී සැලකිල්තලට  ත යුතු කරුණු 02ක් ලියන්න. 

II. ආහාර නරක්වීම මකමරහි බලපාන මහ්තු කාණ්ඩ 03ක් යටමත් වර්  කර ඇත. ඒවා 

නේ කරන්න. එම එක් එක් කාණ්ඩමේ බලපෑම නිසා ආහාර වල සිදුවන නරක්වීම 

වලක්වා  ැනීම සඳහා මයාදා න්නා උපක්රම එක බැඟින් සදහන් කරන්න 

 

පළාත් අධ්යාපන  දෙපාර්තදේන්තුව සබරගමුව - සති පාසල 

 

විෂය:-  ෘහ ආර්ික විදයාව 
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